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Inventia se refet la industria alimentarsi poate fi utilizat pentru okinerea alginglor din alge brune.

Procedeul, conform invéiri, const Tn aceeazalgele se trateazu soldie de acid citric 0,1%, timp de 2030 min,
apoi intr-un mediu alcalin cu un pH de 11,82,8, la temperatura de 650°C, timp de 1.2 ore, fragia lichida se
sepatt prin centrifugare, se trateazu solyie de peroxid de hidrogen de 30% .2,8,0 ml/lsi acid citric 0,15..0,40
g/l, timp de 30 min, apoi se adaugcid sulfuric concentrat la agitare continpara la un pH de 2,0.3,0, gelul
format se matureazimp de 30..45 min, se centrifugheazdup care se adaé@ soluie de o baz alcaliri si se filtreaz
prin cationit, algingi obtinuti se precipit cu alcool etilic.
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